Давно хотелось чего-нибудь порадовать семью  сладко - вкусным, не очень сложного приготовления. Угодить решила всем:  муж любит с изюмом, сын с маком, а я люблю корицу и ваниль. Я долго думала и вот что придумала.
Булочный пирог – «Семейный букет»

Состав:
- 6 стаканов  муки
- дрожжи
- 100 г сливочного масла
- 2 яичных желтка
- 15 с т теплого молока
- 3 столовые ложки сахара
- 1/2 чайной ложки соли

Подойдет любой рецепт дрожжевого теста

Начинка для булочек

1 пакетик ванильного сахара

1 ч.л. корицы

Изюм

Мак

Количество по  желанию, кому как нравиться

Сахарная пудра для посыпки

Дрожжевое тесто:

В миске смешать теплое молоко, 1 чл сахара и дрожжи, накрыть крышкой и дать постоять 10 минут .
Муку, сахар и соль. Смешать.
Добавить смесь молока и дрожжей. Смешать. Добавить яичные желтки. Смешайте.
Добавьте масло, нарезать на куски.

Разделить тесто на три части. В каждую из частей добавить свою «начинку», мак, изюм, ваниль и корица.
Хорошо вымесить.
Накрыть салфеткой и оставьте его в теплом месте, пока тесто не удвоится в объеме.

Разделить каждую часть еще на 3 части. Раскатать его как можно тоньше  на посыпанной мукой поверхности.

1.Вырезать круги 8- 10 см в диаметре.

2.Соединить 3 круга теста друг с другом. Скатать их плотно вместе. Затем разрезать в середине ножом. Получается два цветка.
Причем из каждой части получатся цветы  со своей начинкой.  У меня получилось 15 булочек- цветочков с тремя видами начинок. 
3.Поставить цветы в форму. 
4.Накрыть крышкой и дайте отдохнуть еще 45 минут . Тесто будет еще расти.
5.Разогреть духовку 180 ° С.
6.Выпекать около 25 минут.
7.После выпекания посыпать сахарной пудрой. Пирог для всей семьи, а булочка каждому своя. Выбирай какую хочешь.
Получается  вкусно и  очень красиво!
